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En linea con su estrategia de innovacién y sostenibilidad,

Moderna Alimentos obtiene Certificacion
Empresa Eco-€eficiente” para su planta Cajabamba

Christian Tamayo, Director Zonal -Direccién Zonal 3
Ministerio del Ambiente y Agua; Gonzalo Cortez,
Subsecretario de Calidad Ambiental del Ministerio

del Ambiente y Agua; Juan Esteban Camino Director de

Operaciones de Moderna Alimentos y Alejandro Jaramillo,

Jefe de Planta Cajabamba de Moderna Alimentos.

(Izquierda a derecha) Moderna Alimentos, lider en la industria de
alimentos nacional, se convierte en la primera
empresa molinera en recibir la Certificacion
Empresa “Eco-eficiente” para su Planta
Cajabamba. Se trata de una acreditacion emitida
por el Ministerio del Ambiente y Agua, la cual
valida que la compafiia opera bajo un modelo
integral de gestion sostenible, a través del
cumplimiento de una serie de estadndares que
garantizan procesos de produccién mas limpia.

La Planta Cajabamba de Moderna Alimentos
obtiene este importante reconocimiento tras
haber cumplido con la implementaciéon de 5
proyectos de Produccion Mas Limpia (PML), los
cuales cuentan con la calificacion “Punto Verde”
cada uno. Segun el Acuerdo Ministerial 140 del
Ministerio del Ambiente y Agua, una empresa se
convierte en eco-eficiente cuando alcanza 4
Puntos Verdes, sin embargo, la compafiia fue mas
alla al incorporar un punto adicional.

@ www.moderna.com.ec 1
= sosmoderna@moderna.com.ec
£ 1800200 300



P ames, Nk

Boletin
INformativo

Quito, febrero de 2021

Descarga de trigo (PLM 5): Se optimizd el proceso
de descarga de trigo de 1 hora a 20/40 minutos.
Esto permitié disminuir en un 20.61% el consumo de
energia eléctrica.

De esta manera, Moderna Alimentos ratifica su
constante innovacibn 'y su compromiso por
mantener un modelo de gestidn sostenible, el cual
esta basado en tres pilares fundamentales:
producto, personas y planeta.

Sobre Moderna Alimentos

Los 5 Puntos Verdes alcanzan una inversién de
$555.952,41 y corresponden a los siguientes
procesos:

Recepcion y limpieza de trigo (PML 1): Consistio en la
aplicacion de un nuevo sistema de recepcion en
2015, el cual permitié reducir el 32,11% de desechos
generados en pre-limpieza de trigo.

Proceso de molienda de trigo (PLM 2): Contempld la
disminuciéon de desechos generados en este
proceso, a través del uso eficiente de materias
primas (enzimas) utilizadas en la formulacién de
harina de trigo. Con este proyecto, se logrd reducir
el 37.81% de plastico y del 37.76% de carton.

lluminacién (PLM3): Consisti® en la renovacion de

todo el sistema de iluminacion de la planta, para lo

cual se reemplazaron las luminarias de tubos

fluorescentes por tubos LED. Esto permitié alcanzar

eficiencia energética y disminuir el 31.98% en el Gabinete de Moderna Alimentos
consumo de energia eléctrica. Taktikee Consultores de Comunicacién

Empacado (PLM 4): Se incorporé un sistema de Silvia.Ca‘iz.a
cosido automatico para los sacos de plastico E'mef”' silvia@ttk.ec
N . . Cristina Cacuango
utilizados para el empacado de la harina de trigo, E-mail: cristina@ttk.ec
con el objetivo de reducir los desechos generados
en este proceso. A través de este proyecto se Teléfonos: (593) 2 6002006 /7/8/9
redujo el 27,05% de uso de insumos (hilo). Celular: 0992719253
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